
Mignardises et pains-surprises

Pour votre vin d’honneur, nous vous proposons de composer votre buffet avec les assortiments 
ci-après :

Assortiments salés froids

Assortiment « Tendance » – 8 variétés – 48 pièces    56 €
Cake aux olives, mascarpone et tomates confites; pain noir, crème de citron, poulet et zeste de 
citron confit; cake, saumon, épinards, crème de citron; oeufs de saumon et concombre; pain 
aux herbes et tomates, tapenade d’aubergines et rouget; pain aux épices, chutney de figues, 
bloc de foie gras et abricots secs; pain nordique, crème d’aneth, saumon fumé et zestes de 
citron; pain noir, crème de crottins de chavignol, canard fumé et griottes.

Assortiment de canapés apéritifs – 8 variétés – 160 pièces   107 €
Saumon fumé sur pain de mie, ail et fines herbes sur pain de mie, rillettes de canard pistaches 
sur pain de campagne, mousse de canard aux épices sur pain brioché, chiffonnade de saumon 
à la crème d’aneth sur pain noir, chorizo épices sur pain tomaté, caviar de légumes et tomate 
séchée sur pain de mie, caviar de tomates et dés de fromage de brebis sur pain de mie.

Assortiment de canapés « Découverte » - 9 variétés – 54 pièces   60 €
Pain nordique, moelleux de crabe et citron; cake aux épices, chutney de pêches et canard 
fumé; pain noir, volaille marinée au curry, raisins secs; blinis au pavot, crème citronnée, 
saumon fumé et épices; pain noir, confit de figues, bloc de foie gras er abricots secs; pain, 
crevette marinée; blinis, crème de raifort, anchois frais; pain noir, Roquefort et chips de lard.

Mini-lunchs assortis - 3 variétés – 18 pièces      27 €
Assortiment de mini-sandwichs moelleux en pain brioché garnis : saumon fumé à la crème 
citronnée, tomates confites et fromage frais, bacon et moutarde à l’ancienne

Bouchées “Excellence” - 4 variétés – 33 pièces     62 €
5 brochettes bambou blinis magret de canard et tomates confites, 10 verrines savarin infusion 
légumes mousse de ricotta aux herbes, 8 carrés cristal noix de st jaques et mangue, 10 mini-
jonques d’artichauts et crevettes rôties

Assortiment de navettes - 4 variétés – 40 pièces    28 €
Mousse au saumon, mousse au jambon, mousse de canard au Porto, mousse de crabe

Verrines assorties- 4 variétés – 24 pièces     48 €
Crème au bloc de foie gras sur compoté de figues au Porto et crumble noisette, confit 
d’aubergine mascarpone crémeux pignons de pain et pesto, délice de guacamole épicé crabe et 
tomates confites, saumon au citron et crème de chèvre à la ciboulette et oeuf de truite

Les  assortiments peuvent faire lʼobjet de modifications suivant la saisonnalité des produits.

Le Petit Dauphinois - Restaurant - Traiteur à Montagnieu - 04.74.97.27.23 - www.lepetitdauphinois.com - page 1 sur 2

http://www.lepetitdauphinois.com
http://www.lepetitdauphinois.com


Pains-surprise

Pain surprise aux céréales – 5 variétés – 60 pièces     42 €
Saumon fumé, Roquefort et noix, mousse de canard au Porto, mousse de crevettes, fromage 
ail et  fines herbes

Pain surprise nordique - 2 variétés – 40 pièces    39 €
Pain nordique, saumon fumé fromage et basilic, raifort et œufs de truite

Pain surprise campagnard- 5 variétés – 50 pièces    36 €
Saumon à l’oseille, thon ciboulette, fromage et fines herbes, mousse de canard, fromage et 
jambon blanc

Assortiment salé chaud

Assortiment de petits fours – 5 variétés – 40 pièces    53 €
Crostini tapenade jambon sec artichaut parmesan, corolles de légumes du soleil et chèvre, 
tartelette crème de basilic et tomate confite, mini vol-au-vent poulet mariné curry et épices, 
blinis crème de ciboulette brocolis et saumon fumé

Assortiments sucrés

Assortiment de mignardises de nos régions – 6 variétés – 52 pièces   59 €
Sablé blond, biscuit à la chicorée et ganache café aux grains de café; crème brûlée à la vanille 
de Madagascar, sur un fond de tartelette aux amandes; pommes caramélisées, sablé 
croustillant au beurre et sel de Guérande; cubique de mousse mascarpone et cassis; biscuit 
sablé, crème caramel et ses brisures de nougatine; moelleux et mousse légère vanille, macarons 
et framboises

Mini-macarons - 4 variétés – 36 pièces     23 €
Parfums suivant l’humeur du chef

Assortiment « Absolu Chocolat » - 8 variétés – 52 pièces   53 €
Tartelettes au chocolat, losanges au chocolat et café, salambos au chocolat, barquettes 
ganache sao tomé, rectangles choco croustillants, tartelettes ganache Venezuela, carrés 
brownies

Assortiment « Berlioz » -8 variétés - 52 pièces    40 €
Amandine poire-cassis, barquette pistache cerise, tartelette poire pain d’épices, petits sablé 
framboise, barquette gianduja, moelleux crème brulée caramel, riz impératrice, sablé 
framboise abricot coco, tartelettes chocolat, choux pralinés, petits carrés pistache....

Les  assortiments peuvent faire lʼobjet de modifications suivant la saisonnalité des produits.
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